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160 gn de mviel de chitaigmier

150 g de cveme de marons
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FARINE & CREME DE MARRONS, SARRASIN, PRALIN
CAFE, MIEL

Dans une casserole, mélanger le sucre, le café
ou thé, la creme de marrons et le miel. Faire
tiedir jusqu'ar ce que le miel et le sucre soient
dissous.

Mélanger avec la farine & pain d'épice puis
incorporer |'huile et le pralin. Verser dans un
moule chemisé de papier cuisson, ou beurré.
Enfourner et cuire environ 45 minutes.
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I Dans une casserole, mélanger le sucre, le café
I outhé la creme de marrons ef le miel. Faire
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: dissous.

I Mélanger avec la farine & pain d'épice puis
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1 incorporer |'huile ef le pralin. Verser dans un
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! moule chemisé de papier cuisson, ou beurré.
I Enfourner et cuire environ 45 minutes.
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